
B R A S S E R I E  M E N Ü    1 2 5
(5 GÄNGE)

CEVICHE VOM SEESAIBLING
mit Myogaknospen, Stangensellerie, Rosa Grapefruit , 

Chil ischoten und fr ischem Koriander
adfo
*****

TSUKUNE VOM WAGYU 
Bällchen vom faschierten Wagyu-Rind 

mit Miso-gebratenem Mais und Maiscreme,
Kanzuri -Soja-Jus und Vogelmiere

acfgmo - mit laktosefreien Milchprodukten

*****
CONTEMPORARY SUSHI SHIKI -STYLE 

abcdfhmnor
*****

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET
mit confierten und marinierten Kirschtomaten,

Tomaten-Su-Miso und Salicorniaöl
- auf Wunsch mit einer Schale Koshihikari Reis -

adfo 
*****

MOZART MEETS SHIKI  
Schoko-Marzipan-Mochi mit Pistazien-Mousse, 
Zwergorangen, Nougatcreme und Marzipan-Eis

acgho - mit laktosefreien Milchprodukten

D A S  V E G A N E  B R A S S E R I E  M E N Ü    1 0 5
(5 GÄNGE)

LOTUSWURZEL UND TOFU
Gegril lte sojamarinierte Lotuswurzel mit Tofucreme, 

Tonburi (Feld-Kaviar), Schnittlauch und Sansho-Pfeffer
   VEGAN - afo

*****
GEEISTE GURKEN -MELONENSUPPE

mit Honig- und Zuckermelonen,
Ingwer, Saikyo-Miso und Nori -Vinaigrette  

VEGAN - afo
*****

VEGANE CONTEMPORARY SUSHI SHIKI-STYLE   
VEGAN - afhlmno

*****
VARIATION VON EDELPILZEN

Pioppini , Eierschwammerl , Steinpilz und 
in einer Miso-Kruste gebackener Kräuterseitl ing 

mit Pilz-Creme, Salicornia und Gersten-Shochu-Dashi
VEGAN - afo

 *****
SHIRATAMA-DANGO & KIRSCHE

mit Sake-mariniertem Kirschenragout, Kinakocreme 
und Schokoladeneis

VEGAN  -  foh

MIT WEINBEGLEITUNG   +75
( ink lus ive e inem Glas Premium Sake) 

MIT SAKEBEGLEITUNG    +88
(mit  5  verschiedenen Premium Sakesorten) 


